K ulinarik
7 m j‘zoiz’rz
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Bunte Blattsalate

n e u n

kleiner Salat féanffanfazig
Salate mit Freilandhuhnchen, Pilzen, Parmesan zwé [ f
Wildkrautersalat, glasierte Entenlepber, Himbeerdressing zwé S f

Taor.sfez'.ren

Brust und Keule vom Stubenkuken, Thaispargel,

Lardo di Colonnata, Truffelschaum dreizekhn
Lachscarpaccio, Jakobsmuscheln, Wildkrautersalat vierazehkan
Gebratene Garnelen, Krustentierbisque, Safran dreizebkn

Rote Bete Risotto, pikantes Basilikum, Harissa zw & S f



K wulinarik
7 m ﬂiz’rz

eéuffe

Cappuccino von grunen Linsen und Buttermilchschaum sechs

#au(ptjeric/;te

Gefullte Polentaroulade, mediterranes Gemuseragout, Parmesan fanfzehkn
Cog au vin vom Freilandhuhn, geschmorte Penne Rigate newumnazehn
Steak vom US Prime Beef, gebackener Kalbskopf, Topinambur dreiundazwanczig

Zweierlei vom Lamm, niedriggegarter Rucken, confierte Schulter,
Aperol-Perlzwiebeln, gegrillter Paprika finfundzwanazig

Filet vom deutschen Weiderind, Culatello di Zibello,
geschmorte Kalbsbackchen, Enokipilze sechsunddreiffig



{,u/z’narif
Z m j‘zoiirz

J a g es Karte
Fisch nach Tagesangebot

Tagespasta

cﬁeasert

Creme Brulée von Vanille, Hauch von Single Malt Whisky s echs

Orangen Tiramisu, Ingwerparfait, Blutorangenragout

n e u n

Kaseauswahl z e h n



